FORMULE 2 PLATS 20¢€ FORMULE 3 PLATS 25€
Entrées ®
Nem de chevre frais aux Iégumes et épices douces, salade croquante .................coviiiiiiiiiii e, 8€/15€ en plat

Bocal a secouer « Végé » (lentilles vertes, oignons nouveaux, tomate, concombre,
betterave, graines de tournesol et sarrasin torréfié, vinaigrette citronnée) (y?) ® ................................ 7€/13€ en plat

Emincée de volaille fagon « Mimosa », gaspacho de tomates aux aromates ...................ccooeiiiiiinnnnn. 9€/17€ en plat

Plats ©

Pavé de merlan en gibelotte a la proveng:ale® ......................................................................................... 17€
Burger de veau a la Parisienne, sauce burger maison et poitrine fumée ..., 16€
Tartare de Beeuf au couteau, sésame et parmesan ® ................................................................................ 18€
Entrecote de beeuf (220g) grillée, ketchup maison ® .......................................................... 21€ (+ 2€ en formule)

Garnitures au choix (garniture seule 6€ / 2 garnitures, supplément +2€ en formule)

Purée de pommes de terre au beurre d’escargot / Frites a la peau / Gratin de brocolis a la creme fumée /

Coeur de sucrine, vinaigrettes aux herbes et graines du soleil

Desserts ©

Tarte aux figues et amandes, glace vanille DOUrDON ........ ... 8€
Creme aux ceufs du bistrot, caramel demi-sel, feve toNKa ........ ... 7€
Verrine citron, comme une tarte MEMNQUEE ........ ..o ettt et e e eaeaas 8€

OUVERT MIDI ET SOIR DU LUNDI AU VENDREDI MIDI



	RESERVATION AU 04 67 99 45 34

