LES DEy
OP‘N\U EUNE@
LUNCH PAC KAGES

3

HORS BOISSON, SERVI UNIQUEMENT LE MIDI
DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES

EXCLUDING DRINKS, SERVED ONLY AT LUNCHTIME
FROM MONDAY TO FRIDAY, EXCLUDING PUBLIC HOLIDAYS

PLAT DU JOUR / DISH OF THE DAY
16.00€ - 17.60€ &

FORMULE 2 PLATS / TWO-COURSE MENU
22.00€ - 24.20€ &

Entrée du jour + Plat du jour ou Plat du jour + Dessert a la carte

Starter of the day + Dish of the day or Dish of the day + A la carte dessert

FORMULE 3 PLATS / THREE-COURSE MENU
26.00€ - 28.60€ 2

Entrée du jour + Plat du jour + Dessert a la carte

Starter of the day + Dish of the day + A la carte dessert

~\ Service en chambre
Room Service

£
Toutes nos viandes : origine France - Tous les renseignements concernant les allergenes des plats
sont a disposition de la clientele aupres de notre personnel de salle

All our meat: French origin- All information concerning allergens in dishes
is available to customers from our wait staff.




(P Salade de tomates

NOS ENTREES /OUR STARTERS ()

() Tarte feuilletée d'asperges” 11.00€ 12
vertes sur son lit de roquette

Puff pastry tart with green
asparagus on a bed of arugula

11.00€ 12.10€
mozzarella di buffala
et pesto

Tomatoes, mozzarella di
buffala and pesto, salad
Carpaccio de beeuf @, 11.00€ 12.10€
sauce vierge aux capres,

copeaux de parmesan

et roquette

Beef carpaccio with caper
vinaigrette, parmesan shavings
and arugula

.10€ () Salade Caesar " : poulet

N

12.00€ 13.20€
croutons, parmesan,

tomates cerises, ceufs durs,

anchois

Caesar salad: chicken, croutons,
parmesan cheese, cherry tomatoes,
hard-boiled eggs, anchovies
Tartare de saumon 7, 14.00€ 15.40€
mangues et avocat,

salade verte

Salmon tartare with mango
and avocado, served with
green salad

NOS PLATS /OUR MEALS @

N\
Filet de poulet citron 24.00€ 26.40€
et gingembre cuit a basse
température, sauce au
fromage blanc, pommes

grenailles et légumes rétis

Slow-cooked lemon and ginger
chicken fillet, served with a cream
cheese sauce, baby potatoes,
and roasted vegetables
Médaillons de poisson 24.00€ 26.40€
blanc, sauce vierge au fruit

de la passion, riz aux petits

légumes

White fish medallions with passion
fruit, vierge sauce, served with rice
and mixed vegetables
Tajine de légumes de 24.00€ 26.40€
saison aux fruits secs et

épices douces, boulettes

d'agneau et pommes vapeur

Seasonal vegetable tagine with
dried fruits and mild spices, served
with lamb meatballs and steamed
potatoes

(1) Supplément en version plat : 9€
Extra as main course : €9

(2) Supplément garniture : 6€
Extra side dish : €6

A
q{y

Fish and chips, salade 24.00€ 26.40€

verte et frites maison

Fish & Chips, served with a green

salad and homemade fries

Burger du moment 25.00€ 27.50€

servi avec frites maison

et salade verte

Burger of the moment,
served with homemade
french fries and green salad
Magret de canard, 27.00€ 29.70€
sauce aux myrtilles,

pommes grenailles

et légumes roétis

Duck breast with blueberry sauce,

served with baby potatoes and
roasted vegetables

Noix d'entrecote Black 31.00€ 34.10€
Angus, sauce au poivre,

accompagnée de frites

et salade verte

Black Angus ribeye steak,

pepper sauce, served with

french fries and green salad

A\ Service en chambre

<=2 Room Service

@ Plat végétarien ou déclinable en végétarien
Vegetarian dish or available as vegetarian




NOS DESSERTS /OUR DESSERTS

fay yay
Tarte tatin, glace vanille 9.00€ 9.90€ L'Authentique mousse 9.00€ 9.90€
Tarte tatin served with vanilla au chocolat

ice cream Authentic chocolate mousse

Créme brllée a la vanille  9.00€ Café gourmand 12.00€ 13.20€
Vanilla creme briiée Coffee with sweets

Fraise Melba : glace 9.00€
vanille, sorbet fraise et

fraises fraiches, amandes

grillées

Strawberry Melba: vanilla ice cream,
Strawberry sorbet, fresh strawberries,

and toasted almonds

MENU ENFANTS/FOR CHILDREN

Nuggets ou steak haché ou poisson pané — accompagnés de frites
Pot de glace (fraise, vanille, citron, chocolat)

Sirop a I’eau au choix

Nuggets or minced steak or breaded fish — accompanied by fries

Pot of ice cream (strawberry, vanilla, citron, chocolate)

Water syrup of your choice

~\ Service en chambre
= Room Service




VES ViNg

VINS ROUGES / RED WINES

Cotes-du-Rhone 12cl 7.50€ 75cl 30.00€
Belleruche
Maison Chapoutier

Faugeéres 75c¢l 35.00€

Domaine des Schistelles

IGP Vallée du Paradis
Domaine de Mandourelle

75¢l 41.00€

Nero d'Avola 12cl 8.00€ 75cl 42.00€

Antonini Ceresa

Haut Médoc
Chéteau Liversan

12c1 8.50€ 75cl 42.00€

Sancerre 12cl 8.50€ 75cl 42.00€

Domaine Saget

Bourgogne 75c¢l 43.00€
Hautes Cotes de Beaune

Domaine Francois-Xavier Delorme

Nuits Saint-Georges 75c¢l 82.00€

Vieilles Vignes
Domaine de Bellene

CHAMPAGNES

H.BlinBrutTradition  12cl11.00€ 75cl58.00€
H.BlinBlancdeBlancs 12c¢l13.50€ 75c¢l75.00€

Laurent Perrier Brut 75¢190.00€

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.

VINS BLANCS / WHITE WINES

Cotes-du-Rhone 12cl 7.50€ 75cl 30.00€
Belleruche
Maison Chapoutier

IGP Méditerranée
Gusto
Domaine de Peyre

75¢1 33.00€

Coteaux du Layon 12cl 7.50€ 75cl 35.00€
Haute piece

Sancerre 12cl 8.50€ 75cl 42.00€

Domaine Saget

Chabilis 12c18.00€ 75cl 45.00€
Domaine Trembley

VINS ROSES / ROSE WINES

Cotes de Provence 12cl 7.00€ 75cl 35.00€
Chéteau Lauzade

Cotes de Provence 12cl 8.50€ 75cl 45.00€
Minuty

CREMANTS / SPARKLING WINES

Prosecco 12cl 7.00€ 75cl 35.00€

CrémantdudJura 12cl7.50€ 75cl38.00€

" Un peu de vin pris modérément est un remede
pour I'dme et pour le corps "
Voltaire




COCKTAILS AVEC ALCOOL - 13€

Bloody Mary 18cl
Vodka, citron, jus de tomates

Champagne cocktalil
Champagne, ingrédients du moment

Moijito 18cl
Rhum blanc, sucre roux, Perrier,
menthe, citron vert, Angostura

Spritz 18cl
Apérol, Prosecco, limonade

Saint-Germain 18cl
Apérol, liqueur de sureau "Saint-Germain",
Prosecco, menthe, citron, limonade

Love on the beach 18cl
Vodka, Triple Sec, jus d'orange, jus d'ananas,
grenadine

Tequila Sunrise 18cl
Tequila, jus d'orange, grenadine

COCKTAILS SANS ALCOOL - 9€

Virgin Mojito 18cl
Menthe fraiche, sucre roux, citron vert,
Perrier ou limonade

Mocktail du moment 18cl

BIERES PRESSION
Heineken 4.50€ / 8.00€
25 /50 cl
Picon biere 5.00€ / 9.00€
25 /50 cl
Grimbergen Blonde 5.00€/ 9.00€
25 /50 cl
Brasserie Mont Blanc 5.50€ / 9.00€
Blanche / Rousse
25 /50 cl

BIERES BOUTEILLES / CANNETTES

Corona 6.00€
33 cl

Heineken 0%
33 cl

IPA
33 cl

Guiness
50 cl

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.
A consommer avec modération.




APERITIF

4.50€
6.50€
6.50€

Ricard, Pastis 51 2cl

Porto rouge 6¢l

Martini 6c¢l

Bianco / Rosso

Suze / Campari 6c¢l

Kirvin blanc 12cl

Kirroyal 12cl

Creme cassis, péche, framboise, mire

6.50€
8.50€
12.00€

LES SOFTS

Jus de fruits Granini 25cl 5.00€
Coca Cola/ Zéro 33cl 5.00€
Schweppes Indian Tonic / Agrumes 25¢l 5.00€
Orangina 25cl 5.00€
Sprite 25¢l 5.00€
Fuze Tea 25c¢l 5.00€
Orange / Citron pressé-e 7.50€

EAUX MINERALES

Evian 4.00€/ 5.50€
50cl/ 100cl

San Pellegrino gazeuse
50cl/ 100cl

Perrier 33cl

4.00€ / 5.50€

5.00€

LA CAFETERIE

Expresso / Café allongé
Capuccino / Grand café creme
Thé Kusmi Tea / Chocolat chaud
Café double

AFTER DINER DRINKS

Irish Coffee

French Coffee
Liqueur La Gessienne
3 shots au choix

12.00€
12.00€
12.00€

LA DISTILLERIE4c

Vodka Absolut
Vodka Belvedere
Vodka Grey Goose

Tequila Volcan de mi Terra

Gin Bombay Sapphire
Gin Citadelle
Gin Hendrick's

Rhum Havana Especial
Rhum Diplomatico

Rhum Don Papa (7 ans d'age)
Rhum Zacapa

Whisky Jack Daniel's
Whisky Jameson

Whisky Four Roses (Bourbon)
Whisky Chivas Regal
Whisky Dalmore

Whisky Lagavulin

DIGESTIFS 4cl

Bailey's

GET 27

Limoncello

Génépi des Alpes
Génépi des Peres Chartreux
Cognac Hennessy V.S
Armagnac Laubade
Calvados Le Pere Jules
Eaux de vie

Poire, framboise
Chartreuse

Verte, Jaune

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé.

A consommer avec modération.




